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CHEF’S FAVORITE

Truffel met créme van parmezaan. &
Karaage (Japanse kipbereiding) met dip van limoenblad.
Toastie groene curry met kokos, gemarineerde zalm en soja.

Zeebaarsfilet met venkelsalade, lookchips, toast met rouille van zoete aardappel
en jus van bovillabaisse.

Gegrild rundershaasje met pittige pepersaus, mangetout,
Japanse andoom, erwties, mini-wortelties en krielaardappelen met tijm.

Panna cotta en chocolademousse met chocoladepoeder en jus van clementine. @

LOSSE FORMULE

Rundscarpaccio met focaccia, pesto van basilicum en parmezaanse kaas.
Knolseldersoepje met amandelroom en chips van champignon. &
Koolvishaasje gevuld met citroenboter, geplette aardappelen, jus en dille olie.

Stoofpotie van hertenkalf op smaak gebracht met spekreepies en zilveruities,
mangetout, Japanse andoormn, erwties, mini-worteliies en aardappelkrokefies.

Mascarpone met pinda, caramel en ijs van snickers. &

¥O,

LOSSE FORMULE

Toast champignon met aardpeer en vegan feta.

NoChicken Chunks met groene asperge in filodeeg, gebakken shiitake,
gepofte Cevenne ui en krielaardappelen met fijm.

Kersengebak met vanilleijs. (100% natuurliik: vegan, lactose en glutenvrij

U kan deze menu’s steeds uitbreiden met extra hapijes of starters & la carte.



KOUDE HAPJES (VANAF 2 STUKS)

Zachte marshmallow van ganzenlever met popcorn

Brussels wafeltie met tartaar van tonijn en wakame

Truffel met créme van parmezaan @

Lepel geitenkaas met créme van griotte, vanille en knettersuiker &
Toast canneloni van ganzenlever met filet d'anvers en gel van Sambai

Tartelette met pecorino, erwtjes, munt, groene asperge en zoefzure beukenzwam @

Toastje groene curry met kokos, gemarineerde zalm en soja
Glaasje tartaar van coquille met zalfie van tobiko wasabi
Bordije gelei van mierikswortel met tartaar van zalm

WARME HAPJES (VANAF 2 STUKS)

Karaage (Japanse kipbereiding) met dip van limoenblad
Goudgeel gepaneerd staafie van smeuige Oud Brugge kaas &
Crostini met Bleu d'Auvergne, peer, balsamico en rucola @
Rijstkrokant met tartaar van tonijn en sriracha

Pont neuf aardappel met rundstartaar en mosterd-dip

Toast van Brugse ham met truffel en citroendip

Gegratineerde Zeeuwse oester met champagnesaus

Rundscarpaccio met focaccia, pesto van basilicum en parmezaanse kaas
Ganzenlevermousse met rode biet, kletsekop en knettersuiker
Tapasbordije van gemarineerde zalm, sjalot en bieslook

Tartaar van goudbrasem, ponzu, lavakruid en Oost-Indische kers

Open ravioli mef scampi, compote van tomaat en boter-sausje van fijm
Tarte tatin van willoof met mosterdsalade en geitenkaas @

Pomme moscovite met sjalot, bieslook en zure room @

Pomme moscovite met sjalot, bieslook, zure room en Noordzeegarnalen ({30g)
Pomme moscovite met sjalot, bieslook, zure room + Royal Belgian Caviar Platinum (10g)

We geven u een eenvoudige handleiding mee bij het menu.

Laat eventueel de afwerking (aangeduid door ) beslissen:

opwarmen - opwarmen in verschillende keukentoestellen
opwarmen in verschillende keukentoestellen en gaartijden.

@ bevat geen vlees of vis - & 100% vegan
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6,25



PER 1/2 LITER

Knolseldersoep met amandelroom, chips van champignon en duxelles &
Witloofsoep met toast van Reypenaer-kaas en pancetta

Pompoensoep met eendenborst reepjes, gember en gerookte olijfolie
Bouillabaisse met Noordzeevis, schelpjes, rouille en toast

KOUDE VOORGERECHTEN

Vitello fonnato met rucola en appelkappertie
Geschroeide tonijn met groene curry, komkommer, wakame en soja emulsie

Carpaccio van coquille met gember, ponzu, groene kruidencrumble en cress

WARME VOORGERECHTEN

Brandade van kabeljouw, Noordzeegamaal, spinazie, champignons en romige Noilly Prat
Gegrild lenghaasie, aardappelpuree, jus van mosselen, peterseliepuree en mini venkel

Pladijs Brabangonne met gefruite aardappel, gebakken witloof en garnaal

Papillotte van kabeljauw, gepofte pompoen, kasianjechampignons, hazelnoot en mosseljus

Gebakken zeebaars met gamba in kataifi-deeg, sucrine, gember-mayonaise
en piment d'Espilette

Dorade royal met fideud, chorizo en trostomaat

Halve kreeft gegrild op de BBQ met gekonfijte tomaat en lookbroodje

Ovengegaard piepkuiken met gedroogde kruiden en pittige pepersaus
Traaggegaarde varkenswang met gerookte amandelcrumble en Cevenne ui
Stoofpotie van hertenkalf op smaak gebracht met spekreepjes en zilveruities
Gebakken kabeljauw met Noilly Prat saus

Kalfslende met kalfszwezerikken

Hazenrug Harlekijn met romige saus met airelles en bruine wildjus

Kalkoenroulade met gedroogde ham, Oud Brugge en romige jus 11,00
Parelhoenfilet met ‘fine champagne’ saus 15,00
Gegrild rundershaasje met pitige pepersaus 16,50
Gebakken hertenkalffilet met wildjus 22,00
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18,00
28,00

13,50
15,50
16,25
25,00
31,50
33,00

12,50
16,75
19,50
25,00

Kies uit onze bijgerechten 'groenten en aardappelen’ om het hoofdgerecht te vervolledigen.



AARDAPPELEN

Krielaardappelen met tijm (150g p.p.) @
Aardappelkroketten (10 stuks p.p.) &
Gratin aardappelen @

GROENTIJES

Basics: mangetout, Japanse andoorn, erwties en mini-wortelties &

Classics: witloof, knolselderpuree, gebakken champignons, pijpajuin en knolselder &
Luxe: groene asperge in filodeeg, gebakken shiitake en gepofte Cevenne ui @

Citroentaartie met room van amandel en vanille

Mascarponebalk met chocolade, hazelnootroom en ijs van praliné

Rijstoap met krokant bladerdeeg, gestoofde appel en kardemom-ijs

Panna cotta van vanille met yoghuricrumble, yoghurt-ijs en jus van Candy Canes
Chocolade craquelé met hazelnootpraling, bittere chocolade en caramel

25
3,50
4,25

4,50
10,50
11,00

8,50
9,00
9,00
10,00
10,00

Classics: chocolademousse, citroentaartie, boule de berlin en tartelette van hazelnoot 11,50

(ENKEL BU FOOD BESTELLING)
U kunt ook gekoelde huiswijn in Magnum (1.51) toevoegen aan uw bestelling.

Grand Tour Des Chevaliers | Chardonnay-Viegnier | Pays d'Oc IGP (1.51)
Grand Tour Des Chevaliers | Grenache-Syrah-Marselan | Pays d'Oc IGP (1.51)

Surf naar VANWONTERGHEMCATERING.BE
Klik op “Athaclmenu Eindejaar”.
Selecteer wat u precies wenst met bijhorende hoeveelheden.

Dit menuboekje is specifiek voor de eindejaarsperiode van Kerst en Nieuwjaar.

15,00
15,00

Afhaalcatering is wekelijks mogelijk op vrijdag, zaterdag en zondag vanaf 1 december.



VANWONTERGHEM.BE
MEESTERS IN MOOIE MOMENTEN

Huwelik « Babyborrel « Communie « Familiefeest

Bedrijfsevent « Traiteur « Afhaalcatering
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DIEDJIES WELCOMES YOU TO GLORIFY THE PAST AND PRAISE THE NEW

NEW YEAR’S EVE

SUNDAY 3112

ZONDAG

& .aa 31 DECEMBER

2023 - 2024

2023+ /()/—I E

. i PRE-SALE TICKETS WAVE 1 | €25
- e ‘ . LIMITED NYE DINNER €99
SSESTEENWEG 455, 8520 KUURNE . @
INFO&TI(KFTSVANWONTFRFHFM BF/RFVFIII(‘N

. S O - INFO & TICKETS DIEDJIES. BE/ECLIPSIE

GIFT CARD
Het perfecte gastronomisch cadeau voor
vrienden of familie. Kies uit een giftcard
van 'Afhaaltraiteur' €25, €50 of €100.

VANWONTERGHEMCATERING.BE

Als bedrif kan u dit vanaf 20 personen
personaliseren voor uw medewerkers.
Voor meer info mail naar sales@hvw.be

Volg ons op @ en @ Huis Van Wonterghem | @vanwonterghem_
Koning Leopold Il straat 9, Kuurne &, 056 70 00 00 & info@hvw.be



